
Ｙｅｓ！白猫５（長岡商業高等学校）
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味のColorful Voice! ～クリーミー仕立て～

真心を込めた丁寧・親切・笑顔での接客を心がけ、お客様への
気遣いでもナンバーワンを目指します！！スープには、ねぎ、に
んにく・・・等の野菜を煮て、だしをとりました。あっさりとしな
がらも濃厚でコクのあるスープで、最後まで飽きずに飲み干
せます。一杯でたくさんの味を楽しむことができるラーメンに
仕上ったので、是非おめしあがりください。

麺　処　工（長岡工業高等学校）
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風味豊か　鯛だし塩ラーメン

私たちのラーメンは、鯛アラからダシをとった鯛スープと独
自の製法で作りあげた鯛油を使い鯛を全面に出しました。
具材にもこだわり、むね肉で作った鶏ハム、半熟煮玉子を
自作しました。本当に高校生が作ったラーメンなのか！？と
思わせるほどの最高の一杯です。二杯目三杯目でもさらっ
と食べられます。ぜひ、ご賞味下さい！！

さくラーメン（長岡商業高等学校）
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野菜たっぷり！みそチーズラーメン

私達は出場す る目的でもあるお客様への 接客の向上を目指
し笑顔で大きな声でお客様にラーメンを提供し接客賞を獲
得したいと思います。そのために一人一人が積極的に声を出
しいつも笑顔 を忘れないよう接客をします。一人でも多くの
方に来ていた だき食べてよ かったと喜んでもらえるラーメ
ンが提供でき たらと思っています。  

ＯＨ亭（長岡大手高等学校）
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長岡一番塩ラーメン

私たち大手高校は、家政科の３年生が協力し合いながら参
加しています。今年は、塩ベースのラーメンに挑戦しました。
時間がない中で考えるのは大変でしたが試行錯誤を繰り返
し、勝負できる美味しいラーメンを完成させることができま
した。バテ気味な暑い夏にぴったりのあっさり、さっぱり
ラーメンです。ぜひ食べに来てください！！！

まぜまぜしよう業（長岡商業高等学校）
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旨ぜそば～フェニックス盛り～

私達は『最優秀賞』を狙っています。そのため例年よりも沢
山試作をし、より美味しいラーメンが提供できるよう努力し
てきました。また、授業で接客マナーを学んでいるので、3
年間の知識・経験を生かし、接客賞も狙います。私達のラー
メンや接客でお客様の胃も心も満タンにできるよう頑張り
ます！！是非お越し下さい！！Ｌｅｔ’ｓ☆まぜまぜっ！！！ 
 

投票券は各お店で
ラーメンと一緒に
お渡しいたします。

美味しいと思った
ラーメンに
投票しよう！！
投票箱はナカドマステージに設置してあります。

300杯各チーム
限定

メンあり！！（長岡向陵高等学校）
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～ NAGAOKA ７０ｔｈ ＭＥＭＯＲＩＡＬ”白菊”～

長岡人が、長岡大花火1週間前に、食べたくなるようなラー
メンです！戦後７０年目の節目の年に合わせて、ラーメンで
世界平和を訴えられるように、トッピングを盛り付けました。
是非、食べに来てください！  
   

♡ family ♡（中越高等学校）
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長岡ナス入り肉味噌坦々麺（愛少々）

このチームは、家族のように仲のいい友達が集って結成
したチームです。一杯一杯、愛を込めて作るラーメンは、
どの世代の方にでも美味しく食べてもらえるように辛さ
を抑え、マイルドに仕上げました。肉味噌には、長岡野菜
である、長岡巾着ナスを刻んでたっぷりと入れました。夏
らしいあじわいと独特な食感をぜひお楽しみ下さい！

濃道（長岡農業高等学校）
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濃道ラ－メン

私たちは長農 を詰め込んだ濃厚味噌ラーメンを作りました。
昔ながらの製法で一から手作りした味噌、ひなから育てた
自慢の情熱卵、一つ一つ手作業で丁寧に作ったジャムを使
いました。私たちが目指しているのは最優秀賞一本です。と
ても自信があります。食品科学科の私たちが作った自慢の
一杯をぜひ食べてください！待ってます

えびっ子（上越高等学校）
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海老ラーメン

新潟県を代表する海産物の一つ「南蛮海老」、さらに「オマール海
老」でだしを取りました。南蛮海老のクセや臭みを取りながら、風
味を残すために、これまで何度も試作を重ねてきた、完全オリジ
ナルの今までに無いラーメンです。昨年は「審査員特別賞」をい
ただきましたが、今年はそれ以上の成績を残せるよう、これまで
努力して来ましたので、来場された皆様、ぜひ味わってください！

長岡高校登山部（長岡高等学校）
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山小屋ラーメン

今回は1年生が多く2年生もほとんどが初参加で期末テスト
の真只中だったため練習会にも出られず全員で試作をする
時間も十分に取れなかったのですが、それを言い訳にせず
残りの時間と部活で培った料理の腕を最大限に生かし先輩
達の勝利を受け継ぎ連勝記録を途絶えさせず3連覇4連覇
と更なる勝利を目指して頑張りたいです。

俺のらぁめん　勢（帝京長岡高等学校）
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黒醤油ラーメン

3年連続の出場になる帝京長岡高校「俺のらぁめん　勢」です。
昆布醤油をベースに鰹節と生姜の効いたスープ、生姜醤油で味
付けした鶏もも肉、玉ねぎ、レタス、かいわれ大根をトッピング
したヘルシーなラーメンに、ニンニク、ねぎを使い調理した「自
家製マー油」をかけ、あっさりしながらもこってり感も楽しめる、
新感覚ラーメン「黒醤油ラーメン」をぜひ、ご賞味ください。


